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PROGRAMMA DI
SVILUPPO RURALE

PSR SICILIA 2014/2022 — Sottomisura 16.1
“Sostegno per la costituzione e la gestione dei grqui operativi del PE.L
in materia di produttivita e sostenibilita dell'Agricoltura™.

Riferimenti

Acronimo
STARTBEEF

Focus Area
3a) Migliore integrazione dei produttori primari nella filiera agroalimentare
attraverso i regimi di qualita, mercati locali e filiere corte

Informazioni

Capofila Periodo
Agricola Puccia Srl 36 mesi
Partner Regione

8 Sicilia
Comparto Localizzazione

Carni Alte Madonie

Partner:

Oddo Giuseppe

SS. Crocifisso Societa Cooperativa Agricola
Bulfara Societa Semplice

Consorzio FAGR.AL

Giaconia Concetta Srl

Consorzio di Ricerca Filiera Carni e Agroalimentare
Vella Antonio - Innovation Broker

ITG12 - Palermo

Centro Studi di Economia ALIMENTAZIONE
applicata all’Ingegneria E AMBIENTE
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UNIONE EUROPEA REGIONE SICILIANA
FONDO EUROPEO AGRICOLO MINISTERO DELLE POLITICHE ASSESSORATO REGIONALE
PER LO SVILUPPO RURALE: AGRICOLE ALIMENTARI DELL’AGRICOLTURA, DELLO SVILUPPO RURALE
I’Europa investe nelle zone rurali E FORESTALI E DELLA PESCA MEDITERRANEA

SVILUPPO DI PROTOCOLLI GESTIONALI
INNOVATIVI E SOSTENIBILI PERIL

MIGLIORAMENTO DELLE CARATTERISTICHE
NUTRIZIONALI E TECNOLOGICHE
DELLE CARNI BOVINE SICILIANE

(o] BTGB Filiera Zootecnica
m Il contesto & quello della provincia di Caltanissetta e di Palermo

area Madonie, dove i partner del progetto STARTBEEF hanno
promosso un GO per mettere a punto un sistema innovativo di allevamento e gestione
aziendale del bovino da carne siciliano coinvolgendo la filiera dai campi alla tavola.
Quindi produzione di leguminose da granella quali fonti proteiche alternative;
formulazione e produzione di mangimi innovativi che tengono conto della riduzione
dellimpatto ambientale; miglioramento genetico per la linea carne grazie all'utilizzo
delle tecnologie quali trapianto di embrioni, utilizzo del seme sessato e validazione
della tecnica dell'incrocio industriale F1; informatizzazione delle fasi di allevamento,
macellazione, lavorazione e trasformazione carni, commercializzazione.

m Obiettivo generale quello di validare un processo che partendo dai

campi con la produzione di alimenti selezionati quali componenti
della razione alimentare per bovini da carne di differente genetica derivante da
biotecnologie e utilizzo di materie prime e sottoprodotti agro-industriali regionali con
obiettivo la filiera carni a Marchio QS Qualita Sicura garantita dalla Regione Siciliana.

Il sistema innovativo di processo prevede la produzione di carne di

qualita da filiera interamente regionale come un modello per
l'ottimizzazione organizzativa e gestionale della filiera bovina da carne, con la riduzione
dei costi di allevamento per un’ottimizzazione della gestione aziendale intesa
principalmente come razionalizzazione dell'alimentazione e della manodopera. Inoltre le
attivita da svolgere con le azioni previste rappresentano un modello di rintracciabilita
dell'intera filiera, rendendo utilizzabile un trasferimento di tecnologie agli stessi fruitori a
vario titolo e livello, intesi come produttori di alimenti per gli animali (nuovi prodotti e
applicazioni tecnologiche per la mangimistica), allevatori (impianti embrionali e seme
sessato per produzione di incroci da carne, ecc), acquirenti di animali vivi (linee da carne
dedicate al mercato regionale), macellatori (organizzazione e gestione delle fasi di
macellazione), consumatori (sicurezza alimentare e tracciabilita del prodotto). Quindi la
certificazione della filiera a Marchio QS Qualita Sicura garantita dalla Regione Siciliana.

Descrizione

Il sistema di cooperazione tra i partner ha previsto la
produzione di orzo e pisello in prima fase per la valutazione
delle procedure di raccolta e di controllo della qualita nutrizionale. | risultati analitici
sono oggetto di organizzazione dei piani alimentari per i differenti tipi genetici allevati
dai partner con selezione dei vitellia mezzo seme sessato e trasferimento di embrioni.
Le qualita nutrizionali delle materie prime hanno fatto emergere interessanti risultati
nutrizionali e sono state oggetto di analisi da parte del partner di ricerca.

Stato del progetto La fase di produzione dei mangimi & in corso di

elaborazione tenuto conto che si valutano le
differenti componenti nutrizionali. In considerazione dell’attuale congiuntura negativa
dei mercati riguardante i costi delle materie prime di importazione per la produzione di
mangimi, si lavora con i partner del GO per utilizzare le materie prime prodotte nel
progetto in abbinamento con altre materie prime disponibili a livello regionale con livelli
di integrazione ridotti di quelle di importazione.
La formulazione di mangimi specifici con inserimento delle materie prime di
produzione regionale e prevista tenuto conto anche della applicazione del Disciplinare
filiera bovino da carne a Marchio QS garantita dalla Regione Siciliana considerando che
trattasi anche di bovini da carne selezionati per adattamento della linea vacca-vitello.
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Ministero della Giustizia ORDINE DEI TECNOLOGI ALIMENTARI
DI SICILIA E SARDEGNA



